
Partner-
bäcker

Schnitzer 
GmbH & Co. KG
Marlener Str. 9

D - 77656 Offenburg
+49 781 50475-00
www.schnitzer.eu



schnItzer-bäcker 
und Ihr beItrag für dIe gesunde ernährung

Für die Schnitzer-Brote wird in dieser Bäckerei:

✓ das ganze Korn mit der eigenen Mühle frisch gemahlen
✓ ausschließlich Vollkornmehl verarbeitet
✓ Weizen, Roggen und Dinkel in Schnitzers Bioplus®-Qualität verwendet*
✓ keine Vitamine, Mineral- und Ballaststoffe künstlich zugesetzt
✓ ohne Einsatz enzymhaltiger Backmittel gebacken

premIum-brot
das handwerk des 
schnItzer-bäckers

* zusätzliche Stichproben auf Rückstande von Pflanzenschutzmitteln, Schimmelpilzen und Schwermetallen.



... ist die beste Energiequelle für den Körper und durch ungesättigte Fettsäuren 
und Mineralstoffe besonders wertvoll.

... ermöglicht eine andauernde Versorgung mit Glückshormonen, 
da das Gehirn gut mit Kohlenhydraten versorgt wird.

... hilft beim Abnehmen, weil die Ballaststoffe länger satt machen.

... lässt den Blutzuckerspiegel langsamer ansteigen.

ernährung mIt vollkorn...

100% vollkorn 
mehr als eIn vorteIl!

100 %

Weizen - ganzes Korn
Weißmehl (Type 405)  
Weizen

Quelle: Souci, Fachmann, 
Kraut 2008

Vollkornmehl und Weißmehl (Auszugsmehl) im Vergleich (Nährwerte pro 100 g)

Magnesium Calcium Eisen Zink Vitamin E Vitamin B1 FolsäureBallaststoffe



frIsche-brote
von Ihrem schnItzer bäcker!

✓ Das Kernige Laible ist ein Schnitzer-Brot-Klassiker.
Mit seiner aromatischen Mischung aus Kürbiskernen, Sonnenblumenkernen und Sesam 
im Roggen-Weizenmischbrot passt es zu jeder Mahlzeit.

✓ Die Dinkelkruste steht als reines Dinkelbrot stellvertretend für alle Brote, die meist 
auch bei einer Weizen-Allergie gut vertragen werden.

✓ Das Spezialitäten-Sortiment mit den südamerikanischen Körnern reicht vom herz-
haften Amaranth-Brot bis zum fein-nussigen Canihua-Brot.

In unseren separaten Produktpässen finden Sie Informationen zu Zutatenlisten, 
Nährwerten und vieles mehr. Fragen Sie in Ihrer Schnitzer-Bäckerei danach.
Essen - hält Leib und Seele zusammen
Wissen - lässt uns täglich neu entscheiden, was auf den Teller kommt.

produkthIghlIghts

produktpässe ‘‘essen & wIssen‚‚



Haben Sie Fragen an Schnitzer? 
Auskunft geben Ihnen gerne 
Diplom-Oecotrophologin Bärbel Fielitz 
und Bäckermeister Elmar Zeiser 
unter Tel. +49 781 50475-30.
Den Schnitzer-Bäcker in Ihrer 
Umgebung finden Sie unter 
www.schnitzer.eu
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